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EL GRATIN

PERFECTO

Una base, mil usos

Los gratines de CN estdn pensados para optimizar
tiempos y costes en la cocina profesional, permitiendo
elaborar multiples recetas a partir de un mismo producto
sin renunciar a un sabor increible.

Elaborados con verduras congeladas IQF destacan por
ser un producto practico y versatil, pensado para mucho
mMas gue un acompanamiento. Facilitan el trabajo diario
del hostelero y se adaptan a distintas aplicaciones
culinarias convirtiéndose en una base imprescindible en
cualguier cocina profesional.
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EFICIENTE VARIADO VERSATIL
Ahorra tiempo Diferentes opciones Diferentes usos
en tus cocinados. para distintos platos. para complementar

tu menu diario.
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PRACTICO ~ ECONOMICO

De la bolsa al horno. Reduce mermas.




GRATIN DE PATATA
Y CALABACIN

CON SALSA BECHAMEL

Y CALABACIN

CON SALSA BECHAMEL

GRATINADO DE BATATA
E ABOBRINHA
COM MOLHO BECHAMEL

GUARNICIONES QUE DAN VIDA A TUS PLATOS
GUARNICOES QUE DAD VIDA ADS TEUS PRATOS

INGREDIENTES

Patata, calabacin, cebolla, salsa bechamel y mozzarella.

Jollll Joll
ALTURA REAL PESO NETO
EAN BOLSA EAN CAJA PALET PALET (Kg)
8435434379651 | 18435434379658 9 14 197 126 630
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GRATIN DE VERDURAS
Y BACON

CON SALSA CHEDDAR

ATiIN DE
RDURAS 1
Y BACON |

CON SALSA CHEDDAR

GRATINADO DE
LEGUMES E BACON
COM MOLHO CHEDDAR

GUARNICIONES QUE DAN VIDA A TUS PLATOS
GUARNICOES QUE DAQ VIDA AS TEUS PRATOS

INGREDIENTES

Boniato, coliflor, romanesco, salsa cheddar, bacon y mozzarela.

Jollll Joll
ALTURA REAL PESO NETO
EAN BOLSA EAN CAJA PALET PALET (Kg)
8435434379644 | 18435434379641 9 14 197 126 630







GRATIN DE PATATA
Y BROCOLI

CON SALSA BECHAMEL

Y BROCOLI

CON SALSA BECHAMEL

GRATINADO DE BATATA
E BROCOLIS
COM MOLHO BECHAMEL

GUARNICIONES QUE DAN VIDA A TUS PLATOS
GUARNICOES QUE DAO VIDA AOS TEUS PRATOS

INGREDIENTES

Patata, brdcoli, cebolla, salsa bechamel y mozzarella.

Jollll Joll

ALTURA REAL PESO NETO
EAN BOLSA EAN CAJA PALET PALET (Kg)

84354343796668 | 18435434379665 9 14 1,97 126 630







Saces cwjientes
de brécsli. bechamel.
patata y quese




i NECESITAS MAS INSPIRACION?

Descubre mas recetas ...
Una base, mil posibilidades
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. Con una masa de pizza, la estiramos

1. Por un lado, con un pelador o mandolina, bien y le realizamos unos bordes
hacemos tiras finas de calabacin, doblando hacia dentro.
quitdndole las puntas y cortando a lo . Aiadimos una fina capa de tomate
largo. frito y encima nuestro gratin de
2. Enun molde apto para horno, alternamos verduras y bacon.
capas de calabacin, pavo y nuestro gratin . Distribuimos bien la mezcla por toda
de calabacin. Lo ideal es hacer tres la base.

ey . Horneamos 20 minutos a 180°C

3. Anadimos un poco de mozzarella rallada. con calor arriba y abajo.
4. Horneamos durante 20 min a 180°C con

calor arriba y abajo, siendo los dltimss

5 minutos de solo calor arriba. |
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CONGELADOS DE NAVARRA, S.A.U
Pol. Ind. De Arguedas, n® 4
31513 Arguedas (Navarra) - Espana

OFICINAS CENTRALES
Pol. Ind. Santos Justo y Pastor, Parcela 4
31510 Fustinana (Navarra) - Espafia

Tel. +34 948 830 563
Fax +34 948 830 535

www.congeladosnavarra.com




